
BREAKFAST

11am - 12.30pm

Our bakery selection (v)...........................2.50-4.00  	 Bashed avocado on toast (v)......................5.75
Granola, natural yoghurt and berries (v)................6.50   	 Woodland mushrooms on toast,fried duck egg (v)...8.50
Waffle with caramelised bananas (v).....................8.75	 Smoked salmon & scrambled eggs..................13.00

STARTERS

Peppered tuna, wasabi avocado........................... 14.00  	 Endive & pear salad, shaved pecorino, hazelnuts..6.75
Charred chicken Caesar salad........................8.25/13.75	 Cornish crab, pickled celeriac, Colman’s mustard.........12.50
Scotch cured salmon, beetroot, blood orange..............12.00	 Sweet walnut and Stilton tart....................8.75
Roasted pumpkin “hummus”, spiced parsnip crisps...........6.75	 Seabass ceviche, tiger milk dressing............11.50
Oxtail and winter root broth, herb dumplings .............7.50	 Air dried beef,baked raclette.............12.00/22.00

MAINS

Barked short rib, caramelised parsnip mash..............19.50     Smoked Highland venison, black pepper “neeps”....24.00
USDA beef rib eye, grilled jumbo shrimp.................30.00	 Day boat fish................................see board
Le Chalet burger, butter bun, club sauce................14.00	 Mixed shellfish, garlic wilted sea vegetables....39.50
Buttermilk chicken schnitzel, blue cheese fondue........15.50	 Spiced fish curry, coconut basmati...............20.00
Spit roasted suckling pig, apple & black pudding fritters.....29.00	 Cracked spelt “risotto”, wild mushrooms..........13.00

SIDES

A selection of side dishes available (see full menu for more details) 

SWEETS

Eggnog snow egg..........................................8.00	 Black Forest cheesecake..........................7.00
Apple streusel with lashings of custard................. 7.50	 Vanilla and blackcurrant rice pudding............7.00
Steamed chocolate & toffee sponge....................... 7.75	 Ice creams & sorbets...................1.75 per scoop

AFTERNOON TEA
2pm - 5.30pm

Cream Tea (per person).	������������������������������������������������������������������������������������������� 10.50
Le Chalet Afternoon Tea (per person)	������������������������������������������������������������������������������ 19.50
Gusbourne Estate Sparkling Afternoon Tea (per person)	������������������������������������������������������������� 28.50
                                                                  

CHOCTAILS

Choc-work Orange	��������������������������������������������������������������������������������������������������� 9.50
Orange,dark chocolate

Hazelnut	����������������������������������������������������������������������������������������������������������� 9.50
Hazelnut, alond liqueur, dark chocolate, hot chocolate

The Cuban	���������������������������������������������������������������������������������������������������������� 9.50
Rum, cinnamon, hot chocolate

Malt	��������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 9.50
Bourbon, malted milk, hot chocolate

Double Choc	�������������������������������������������������������������������������������������������������������� 9.50
Brandy, white chocolate, hot chocolate

Plus a full selection of Cocktails, Champagnes, Wines, Beers & Soft Drinks

Le Chalet - 020 7318 3287 - lechalet@q-grill.co.uk


